
PLATES

piquillo beignets whipped goat cheese, guindilla-caper relish 16

tomato salad  oregano, marinated beans, jamón chile crisp 20

TQEMƂUJ�ETWFQ��persimmon, aged balsamic, jalapeño, shaved fennel  22

roasted beets  eggplant purée, boquerones, grapefruit, hazelnuts 21

pork skewer  apple purée, charred escarole, kohlrabi, cider jus 27

black cod piquillo-brown butter, almonds, wakame, brussel sprouts 28

arroz verde  braised oxtail, fall squash, marinated scallion, herb purée 32

SNACKS

marinated olives  8

UQWTFQWIJ�
�DWVVGT��10

DQSWGTQPGU�
�TQCUVGF�ICTNKE��7

EJKRU�
�UGTTCPQ�JCO�12

DESSERT

clafoutis whipped crème fraîche, persimmon, fennel pollen 14

CRRNG�VTKƃG� salted caramel, hazelnut crumble, crème pâtissière  12

* our menu is constantly evolving *
items and prices are subject to change

* consuming raw or undercooked food may increase your risk of foodborne illness.
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UJGTT[���	���������Ěă���	���������� �����������ń���Q�������F
UJGTT[���������������������	�	 Q������  6
XGTOQWVJ partida creus "MUZ" catalonia, spain 10
XGTOQWVJ���	�����	���T�	����T����������Q�������>;

%1%-6#+.5

spritz�����������	������~������	��>?
negroni  �	���	������Q���	������Q�����>B
aegean tonic ��������������Q�����	�����	Q����	��Q����������	��>A
tomato martini ����������	�Q�®�����	���Q��	���	���������	��������>A
EQYDQ[�ECTCLKNNQ 	���	���Q�
	�������	�Q������	�����	���>@
-5�QNF�HCUJKQPGF ���	�������®����	����	Q��	�����	������Q������	�����	���>B

(14�&'55'46

cultivaro ������

	Q�� �E� 
DTCPF[������������	�T���������������
��������T������	��Q����>B
OQUECVQ�
�DTCEJGVVQ� ?;?B�	�����	����	�W������X���	�����Q�������>B
semillon  ?;>E�����	����	������	����������������	I�����I��I����Q�
����	�E

57&5�

YTGP�JQWUG�XCNNG[�DGGT�NCIGT ���	���Q�� �E
YTGP�JQWUG��CNN�JCV�PQ�ECVVNG��JC\[�RCNG�CNG ���	���Q�� �>;
GUVTGNNC�FCOO��KPGFKV��YKVDKGT�spain 8
KUCUVGIK��UCICTFQC�PCVWTCNC��EKFGT �����	��������Q�������Ei?E

010�#.%1*1.+%

sparkling tea ���	����	�Q��	������>B
RJQP[�YJKVG�PGITQPK��st agrestis brooklyn, ny 10
beer stella artois liberté 0.0% 6
orange cooler ����	���	������	������B

CAFE ����	���

		���N�B

double espresso 
americano
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cava �N�N��	��	������������T��������	�T�����������	����������Q�������>BiC;

�	���~������Q�������
��������	��Q���������
����Q����	��	�

9*+6'

grillo ?;?A������������	�T������T�������Q�������>@iB;
�������	����		 	Q�����	�¯��	��Q�����	��	���

gewürztraminer ?;?@����������	�������	�������Q����>BiC;
honeysuckle, juicy pear, pineapple

sauvignon blanc ?;?A�������������	�������������������Q����>BiC;
����	
����� 	��Q����	�����Q�������	�

EJCTFQPPC[�?;?A���������������������������Q�����������>DiD;
®��	�����	Q��	�������	�Q�������
����������

5-+0�%106#%6

JQWUG�QTCPIG �N�N�®	����	������������Fi@B
peach trolli rings, green tea, white pepper

rosé ?;?@���������������T�������T����	�Q��	������>AiBB 
���������������æQ�������
�������Q����������	��
����Q������������

RED

ICOC[�?;?@�����������	�	�	��������Q��	��������Q�
����	�>EiDB 
�����	���Q����������Q������	���Q������	�����Q�¯�����~����	��������	�

merlot�?;?A�����������������Q����>AiBB
���������������	��Q�����������Q�����������������	���Q�������
��	��	�

tempranillo ?;??����	�������	����T���	���T�����������	��Q�������>@iBB 
����	Q����������	�Q������������	Q�
�	����	���	���	��

nero d'avola ?;?A����������������	�������Q�������>?iB;
������	��������	Q��	���	�Q��	�����
�����������Q������

by the glass

* our menu is constantly evolving items and prices are subject to change *
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negrette ?;?@��	�����T����������	T�������	��Q�
����	�BB
susumaniello ?;??��S����	�����T��������	T��������	����	���Q�������Q�������BE
crémant ?;?>����	�I�	�����T�	����	
®	��T�����������	Q�����	Q�
����	�DC
DCIC�
�DKECN �N�N�®����������T@"����æ��	����������������T���������Q����������DE
GPINKUJ�URCTMNKPI �N�N���������S�	����	�T����������T��	��Q�	�������FB
EJCORCIPG �N�N��	��æ���
 �̄��T��������	V�T�>	������	������������������	Q�
����	�>?;

EJCORCIPG �N�N���������	�̄ 	����T".T��������������	Q�
����	�>AB
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�%4+52�9*+6'5

riesling ?;?B��	�	�����	��T�	����T�����Q����	�Q��	������D?
EJGPKP�DNCPE�?;?@�
���	�	��	��	��	���	�T�	�������í�	�T�������Q�����	Q�
����	�DA
UCWXKIPQP�DNCPE
EJCTFQPPC[�?;?A�������
���	��������	�T��	�	�T����������Q����DC
vermentino ?;?A�5.4)�������		������	�Q����DE
treixadura blend�?;??������	�����T�������	�����	T���������������Q�������EB
JQPFCTTCDK�\WTK�?;?A���	 ����T������T��	�����������������Q�������EE
EJCTFQPPC[�?;?@�������	����������	�	��®����	�����������Q���������Q�
����	�EE
aligoté�?;?@�����	�G������	���	��������������Q�
����	�FE
albariño�?;?@����	������������T������	����T��ă���������Q�������>;B
sauvignon blanc�?;?B�������	�����	��������	��	Q�
����	�>>;
riesling�?;?A��	�	�����	��T��N�>DT��	�	��	��Q�����Q����	�Q��	������>>;
EJCTFQPPC[�?;?@��	�����������	��	��>	�����Q��������Q���������Q�
����	�>EB
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pinot gris ?;?@���	�	���	����	������T	����	T�����		������Q���	����C;
\KDDKDQ�
�CNDCPGNNQ�?;?B������������T30CET��������������Q�������CE
EJCTFQPPC[�?;?@���	�	���T��������	�T��������I
����	Q���������Q�
����	�EB
grüner veltliner�?;?A������������� �	��	��T��	�T�
	�	����	��������Q���������F;
EJCTFQPPC[�?;?>�
���������	���������W�	����� �	�	�X������Q���������Q�
����	�>@@
EJCTFQPPC[�?;?>�	����
��	���T�	������T�>	�������������I
����	Q���������Q�
����	�>AE
grüner veltliner�?;?A������������� �	��	��T��	��������� T���������������Q���������>CB

5-+0�%106#%6�9*+6'5

muscat blanc à petits grains ?;?A�������	�������	��T$%3)T�����������Q�
����	�c>,d�B?
viura blend ?;?;����	�����������T������������������T������Q�������DB
macabeu blend ?;?B���������T����	��	��S����T������	���I����������Q�
����	�E?
savagnin ?;?@�������	��	��������	�T���S��T�������Q�
����	�EE

bottles
415¥

ICOC[��?;?B�����	I����	�W���æ��
������X������	������C@
trollinger blend�?;?B��	�������	��	�����æ������	���Ň���	��	��Q��	������CE

.+)*6�4'&5

\KPHCPFGN�
�ECTKIPCP�?;?B�������������	��T�����̄ ��������T��	�������Q����AD
ITGPCEJG�?;?B������������T���������	����T��	��	�����	�Q�� �BE
limnio ?;??������������	���T����������T��	����Q���		�	�CE
OQPFGWUG
ICOC[
RKPQV�PQKT�?;?>���	����
����T����	�	��T����������Q����EB
trousseau�?;??�������	��	���������� 	�T�	�������		�T�����Q�
����	�EF
pinot noir�?;?A��	������T�	�����	��������æT���������Q�
����	�F?
frappato�?;?A������������T���
�������T�)'4��	��	���������	Q�������FB

/'&+7/�4'&5

zinfandel ?;?@�®	����	���������T�	�	�	�����T����������	�Q����AB
saperavi ?;?@��	����������	��T���� �������T�����	��Q��	������AE
merlot ?;?@�������	������	�T�������	�T��	�������Q����CB
sangiovese�?;?@����	����������	���T��	���T��������������	��������Q�������DA
pinot noir�?;?B�������
���	��	�����������������������Q����DB
mencía�?;?@�	������	�T������T�������	����	�Q����	���������Q�������EE
pinot noir�?;?@��������	�����	 �T�	���	�����T�������	�Q���������Q�
����	�F;
mantonegro�?;?@���S���	������T���	�����T���������	�Q���������Q�������FE
U[TCJ�?;??��������������T��	������T�������I
�		���	�Q������������Q����>>?

*75-;�4'&5

malbec ?;?@���������������	�������Q�
����	�AE
tempranillo ?;?>����	�������	���	�	�������	����	����	��Q�������CD
ITGPCEJG�DNGPF�?;??��	�����������������T�	������� T��ğ�	�������ğ�	Q�
����	�FB
nebbiolo ?;??���������������������Q�������FE
cabernet sauvignon ?;?@�������������������	�Q����>>E
cabernet sauvignon ?;??��	������T������T������G���������� Q����>AE
nebbiolo ?;??���������������T���������������T�������Q�������>B;

.#4)'�(14/#6

txakoli rosé ?;?B���	 ��������������T���	����T������	��������Q�������>?E
U[TCJ��?;>B�	��	��	��	��	����T���æ	������������T������I���	�������	Q�
����	�>AB

bottles

* our menu is constantly evolving items and prices are subject to change *




