
PLATES

oeuf mayonnaise white anchovy, basque peppers, tarragon 14

tomato tart  comté, friseé, puff pastry 23

tuna crudo* peach, aji amarillo, cucumber, shiso 22

squash risotto  pecorino, hazelnut, calabrian chile 26
add crab +12

roasted salmon  tomato vierge, confit onion, green olive 27

half bird for two oyster mushrooms, black garlic, velouté 52

SIDES

marinated olives  8

warm focaccia 7 
add anchovy +4

DESSERT

chocolate crémeux hazelnuts, red verjus, figs 15

blueberry gelato peach jam, toasted coconut-almond 14

summer 2025

* consuming raw or undercooked food may increase your risk of foodborne illness.



SPARKLING
piquette 2024 fossil & fawn piquette portland, or 11/45
�������	���Q�®  �Q�����!"6

glera ?;?A��������T
��  ���	T���������	���������	�	��Q�������>BiCB
���	� 	��Q�����������	�Q�������	������	�

WHITES
jacquère�?;?>����í�����	������	Q�
����	�>?iB;
�����	��	��Q��	��������	Q�¯���

arinto + loureiro ?;?@������� ������������	��	Q����������>@iBB
�	�����	Q����	��	�Q���		������	

pinot grigio ?;??���������	��	���� �	�T������T��	����Q�������>AiC;
�������Q�����	�¯��	��Q������	��������		�

chardonnay ?;?;����	��
���������	������������������������Q����>CiD;
�	�����	�G���������
�����

SKIN CONTACT
house orange ?;?>�®	����	����������	�����������Q����Ei@B
trolli peach rings, green tea, white pepper

rosé ?;?A����������	��������������Q����>BiCB
stone fruit, unctuous, tropical

REDS

grenache + syrah + mourvèdre ?;?>�����	��T�	����	��T��������������Q����>AiC;
spicy & fragrant, wild strawberry, toasted black pepper

barbera blend ?;?@����������T�����T������	Q�������>BiCB
���	��	Q��	��¯��	��Q���	���

touriga nacional blend ?;?;������������������������»��T�����	T������Q���������>CiD;
����	��Q������	����Q��������������	

SPARKLING
cava �������������	�������������	����������Q�������AB
pét nat ?;?A��	����	��	����	����T�		���������T����	�����Q�����������B? 
rosé pinot noir ?;?@�������
���	��	����������������æ����������Q����D?
riesling ?;?>��	�	�����	��T�	��T�����Q��	������F;
champagne �N�N�������I��	��	�����������	��ğ�	��������æ ������Q�
����	�>EB
champagne ?;;B���	��	���������W���		������	X�����	��	����I���I��	Q�
����	�?DB

CRISP WHITES
grüner veltliner�?;?@���������Ġ�� 	���T��Ň�	���	��	�T��������Q���������c>,d�AE
riesling�?;?@��	��	���®	���T���	����	T�����	�����	�Q�����������B;
pinot gris�?;?A�	�	����������T�������	��������	�T�	���I�����������Q����BC
muller-thurgau ?;??����³
	�I
�Ġ�����T
�Ġ����������	�T����	Q��	������C?
albariño ?;?@�����	������	��T�
	���T��������� ��Q�������DE
chardonnay ?;??�����	�������W�	����V���	����	�������	X��������Q�
����	�>?B
riesling�?;?>�
��� ����� �	��	��T�	� �	����������T�������Q���������>@B
sauvignon blanc�?;?@�������	�����	����T�	��������T�����	��	Q�
����	�>CB

TEXTURED WHITES
greco ?;??������	����	������	���������Q�����������B?
savagnin blend ?;>C�������	����	��T	���	��������	��	�����T��ğ�	���������Q�
����	�BA
chenin blanc ?;?@�������������	��T���	�����������������T�����	Q�
����	�BA
grenache blanc blend ?;?@��������W������	������	X������	i������	�������Q�� �CA
friulano ?;?@�������������������
��������T��������������	T�
�����Q�������D?
chardonnay ?;?@���������������������������Q�����������E;
sauvignon blanc�?;>F���	�����	������W�������������	�X�����	�����	�Q�
����	�>;;
chardonnay�?;?>�
���������	���������W�	����� �	�	�X������Q�
����	�>B;

SKIN CONTACT
early muscat & pinot noir ?;?@��	��	��
���T�	�����T�������	��	�����	�Q����BB
roussanne ?;?A������������T���	��	���T��������Q�� �C@
rkatsiteli�?;?;����	������	����	�����	��Q��	������CB
grenache rosé ?;?A���������	��������	��������������Q����CB
viognier�?;?A���Ě�������	���T���	�������T������	��Q���������D?
pinot noir rosé ?;?@�������	�����	��������	��	Q�
����	�>;;

LIGHT REDS
zinfandel + palomino ?;?@�������������	���N�T�	����������	�T���������������	�Q����AE
hondarrabi beltza ?;?@���	 ����T��������T����������Q�������BA
gamay ?;?@��	����T	������	�������	T��ğ�	���������	Q�����	Q�
����	�C?
corvina ?;>D���������	��	���� �	�T����������T��	����Q�������CE
pinot noir�?;??����	��
���������	������������������������Q����EB
gamay ?;?@��������	�T���	�����T���������	�Q��	��������Q�
����	�F;
syrah�?;?@������
����T���������	����T����������������������Q����FE
pinot noir�?;?>��	�������	���� ���2����
�� Q��	������>;B
gamay ?;?@�������	��	���������S�����T����	��	��	������T�̄ 	���	Q��	��������Q�
����	�>;B
pinot noir�?;?>�������	����	�I�	��	�	������������������Q�
����	�>FB

MEDIUM REDS
zinfandel�?;?@��	�����	�� ��
���	�������������	�Q����CE
graciano ?;??���		���
������T-&�����	��T��������Q�� �D?
mencia  ?;?@�	������	�T������T�������	����	�Q����	���������Q�������E?
schioppettino ?;??�'!&��������	������
�����Q�������EB
cinsault blend ?;??����	������G��	��I������������T��������	T����	�����Q�
����	�EE
spätburgunder�?;??��	�	�I�³�	��W�������	�
	�X����Q��	������>@C
rhône blend ?;??�
�����	������	��T��	�����T�����	���	�
I��I���	Q�
����	�>AB

HUSKY REDS
cabernet sauvignon�?;?>��������	�	�������������	 �����	�Q����C@
merlot�?;?>���	����	��	����	����������������Q����F?
mataro ?;>F���²�	��������	�T���	��	�����	T�����	��	Q�
����	�>AB
cabernet sauvignon blend�?;;A�����	����������	��������	�Q��	������?@B

by the glass bottles

bottles




